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“No nos apurar,
que el trabajo
embrutece,

enloguece y nadie
te lo agradece.”

SUPER HAMBURGUESA

iTamaio bandeja de camarero!

Casa Pepito Fue fundada alla por el afio 1949, como tienda con taberna, o taberna con tienda, porque nunca se sabe si son mas una cosa que otra este tipo de establecimientos nacidos con la vocacion de satisfacer
las mas variopintas necesidades del medio rural. Naturalmente el establecimiento también era estanco.

Originariamente esta casa fue bautizada como Casa Ernesto (con la importancia que esto tiene, que era el nombre del padre de Pepito) de quien procede el nombre del bar, suegro de Mz Cristina.

Ernesto le encargd a Urbano, un albafiil de Pedn y no un pedn de albaiiil, ya fallecido, que le hiciera una casa toda de piedra en un solar que era de su mujer. La casa se concluyd en un largo periodo de tiempo en
comparacion con los métodos de hoy en dia.

Mas tarde el negocio de tienda pas a la hermana de Pepito, cuiada de M= Cristina, a un local anexo al bar Casa Pepito. Cuando M2 Cristina se caso con Pepito, empezaron a dar comidas para bodas en el almacén, en
lo que hoy es el comedor. Todos los del pueblo alli se casaban; una buena sefial. El meni de boda por aquellos tiempos consistia en sopa de gallina, fabada, pollo, huevos en salsa y el arroz con leche que se servia de
postre, también se empezo a dar comidas a diario a la gente del pueblo y tortillas a la gente que venia de Gijon, miles de estas dltimas llevaba hechas M= Cristina...

Desde que fallecio Pepito, M Cristina se hizo cargo del negocio ayudada por su hija Julia y los primeros pinitos de su nieto Sergio. Julia propuso obras y realizé cambios en la decoracion del establecimiento, que su
madre acepto convencida de las aptitudes de su hija. El local es ahora un pequefio museo etnografico creado con la colaboracion de clientes y la gente de Pedn, recopila una coleccion de muchos utiles de labranza y
utensilios domésticos antiguos de la zona, sin olvidar el vivo recuerdo de sus fundadores, Pepito y M2 Cristina.

A cuenta del llagar se habilitd una parrilla con capacidad para cien comensales, ademas goza de tres terrazas; dos de ellas cubiertas, una con capacidad para unas cuarenta personas y otra con capacidad para
cincuenta personas, por (ltimo otra gran terraza y merendero al aire libre al lado del rio Espafia, con dos parrillas a disposicién de nuestros clientes todos los dias del afio (si el tiempo lo permite) y un enorme “prau”
para disfrute de los nifios.

La parrilla funciona todos los dias del afio. Ademas ofrecemos todos los dias ments variados.

A dia de hoy recordamos cuando antiguamente Ma Cristina, se levantaba a las seis de la mafiana para encender la cocina de carbon, preparar la fabada y cocer el famoso arroz con leche.
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05 RECOMENDAMOS

Sarteén de Giieli

9,00¢

Patatas, picadillo, salsa cabrales, huevos y torto

Cabritu al cocineru

Platu Asturianu
Patatas, huevo, chorizo, jamén y torto

Quesu a la parrilla
Con aceite de oliva y finas hierbas

Cecina a las finas hierbas
Gambitas al Pepito

Carne a la piedra (2 personas)
Pimientos del Padron

15,00°
12,00°

9,00¢

12,00¢
10,00¢
28,00¢

1,50¢

PER TABLON DE SUPREMA :
DE CARNE A LA PIEDRA 30° :

SUPER HAMBURGUESA %

ENTRADAS

Ensalada mixta

9,00¢

Lechuga, tomate, cebolla, bonito, zanahoria,

esparragos, aceitunas y huevo

Ensalada cecina y queso de cabra 15,00°

Lechuga, tomate, cecina, queso de cab
huez, salsa de mostaza y miel

Ensalada-de la casa
Lechuga, tomate y cebolla

Ensalada especial Pepito

r'a, manzana,

5,00¢
12,00°

Lechuga, tomate, cebolla, bonito, zanahoria,
esparragos, aceitunas, huevo, remolacha y anchoas

Esparragos con mahonesa 9,00¢
Gambon a la plancha 15,00¢
Tabla de embutidos 12,00¢
Tabla de quesos Asturianos 13,00¢
Tabla mixta 15,00¢
Embutido y queso

Pimientos del Bierzo 15,00¢
con queso Yy anchoas

Pastel de Cabracho 9,00¢

FARTURA

Sopa de marisco
Fabada Asturiana
Carne asada

Filete con patatas
Cachopo con patatas
Escalopines con patatas
Plato de pueblu

Chorizo, huevo y patatas

Jamon, huevo y patatas
Huevos con pisto y patatas
Lomo con patatas

Bacalao a la Vizcaina

Salsas 2,00¢/u
-Cabrales -Diablo Brava

TAPEO

Lomo frito con pimientos
Croquetas caseras
Patatas bravas

Patatas Ali-Oli

Patatas al Cabrales
Patatas Diablo

Muy, muy picantes

Patatas tres salsas
Calamares

Calamares frescos
Chipirones fritos
Chopitos

Chorizo a la sidra

Alitas a la barbacoa
Fritos de pescado

Queso (Azul o manchego)

5,00°
10,00¢
10,00¢
10,00¢
15,00°
11,00°
9,00¢

9,50¢
8,00°
9,00¢
15,00°

-Ali-0li

9,00¢
6,00¢
6,00¢
6,00¢
6,00¢
6,00°

10,00¢
8,50¢
15,00°
9,00¢
8,00¢
5,00°
8,00°
14,00¢
10,00¢



PARRILLA

Costillas de cerdo
Pincho moruno
Chorizo rojo

Chorizo criollo
Morcilla matachana
Churrasco (Ternera)
Entrecot

Parrillada de carne (2 personas)
Costillas, criollo, matachana y churrasco

Parrillada de carne (4 personas)
Costillas, criollo, matachana, chorizo rojo,

11,00¢
4,00°
3,00¢
3,50¢
3,75°
12,00°
17,00¢
28,00¢

45,00°

pincho moruno, chuletinas de cordero y churrasco

VEGETARIANOS

Tabla de quesos Asturianos

Queso a la parrilla
Con aceite de oliva y finas hierbas

Ensalada de la casa
Lechuga, tomate y cebolla

Esparragos con mahonesa

Revuelto del prau
Champiiiones, pimientos, esparragos y huevo

Patatas bravas
Patatas al Cabrales
Patatas Ali-Oli
Patatas diablo

Muy, muy picantes

Huevos con patatas y pisto

CEREALES CRUSTACEOS HUEVOS Y PESCADOS CACAHUETES SOJAY LECHEY ~ FRUTOS =~ APIOY = MOSTAZA ~  SESAMO  DIOXIDODEAZUFRE ALTRAMUCES  MOLUSCOS
EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

"% Establecimiento con informacion disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

13,00°
9,00°

5,00¢

9,00¢
10,00¢

6,00°
6,00°
6,00°¢
6,00¢

8,00¢

CELIACOS

Pan para celiacos
Embutido de bodega

Jamon, chorizon, salchichon y queso
Filete con patatas
Costillas con patatas
Lomo con patatas
Churrasco (Ternera)
Entrecot

Jamon, huevos y patatas
Gambon a la plancha
Postre helados

L LAMBIOTAE S (caseres)

Tarta de nuez

Tarta de arroz con leche
Tarta de platano

Tarta de pera

Tarta de queso

Tarta de manzana

Tarta de chocolate blanco y queso
Tarta de chocolate y queso

Arroz con leche
Postre variado

OTROS POSTRES
Tarta helada
Helados variados

Con el servicio de camareros:

1,90¢
12,00°

10,00¢
11,00°
9,00°
12,00¢
17,00¢
9,50¢
15,00°

3,50¢
3,90¢
3,00°
3,50¢
3,50¢
3,50¢
4,00°
4,00°
3,00°
14,00°

3,00°

Consultar

NO SE ACEPTAN POSTRES NI TARTAS QUE NO SEAN DEL RESTAURANTE

INFORMACION SOBRE ALERGENOS PARA EL CLIENTE: REGLAMENTO (EU) No 1169/2011

Si desea informacion sobre los ingredientes de nuestros platos, consulte a nuestro personal.

Gracias.



BODEGA

TINTOS
Antahio (Crianza) 15,00¢
Ramon Bilbao (Crianza) 13,50¢

gﬂ:ﬁéﬁ: ia;‘iﬁ)ra de Duero - Roble) }g,ggz c 0 M | DAS D E E M P R E SA
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Pefiascal (Aguja) 9,50¢ \ .

Pinord (Aguja; 9.00¢ Presupuesto sin compromiso

Vino de la casa 5,00¢

BLANCOS Si nos dices el precio personalizamos tu menti
Pinord (Aguja) 9,00¢

Marques de Vizhoja 10,00¢

Mayor de Castilla (Rueda) 8,50¢

Albarino 9,50¢

Vino de la casa 5,00¢

Sefores clientes en la bodega disponemos de
sota, caballo y rey osea poca variedad de vino

Sangria de vino 8,00¢
Sangria de sidra 8,00¢
Jarra rubia de verano 8,00°

Movil: 659 985 335
-mail: videsa@live.com

FRIO CARNE ASTURIAS, S.L.U. |66

e Avda, de Gijon, s/n

& c 33180 Norefia (Asturias)
7 Tfno. 985 79 47 85
] Fax 985 79 42 55

Avda. de la Playa, s/n
33320 COLUNGA
©) 985 85 60 57
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PROLUZ

DISTRIBUCION DE CELULOSA Y

Adrian Muiiz Fernandez
Gestor Comercial

———— - —  AlDE-AstUrias
Lacteas del Jarama PRODUCTOS DE LIMPIEZA
www.lacteasdeljarama.com

Carretera de la Estacion, s/n Poligono de Porceyo, C/Johannes Kepler, 17. Nave 70 - Gijén, Asturias
33429 Viella (Asturias) q
Movil: 673 593 073 | :
albe.673593073@lacteasdeljarama.com ' &

Teléfono: 629309336 Email: infovaniz@gmail.com



